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Geachte gast,    
Hartelijk dank voor uw interesse in Merici hotel!
 
In deze brochure bevinden zich alle mogelijkheden die wij u kunnen aanbieden; bruiloften, 
verjaardagen, jubileums, bedrijfsfeesten en nog veel meer. Bij ons wordt uw evenement 
gegarandeerd een succes!
 
Uiteraard is het ook altijd mogelijk om uw eigen wensen/ideeën met ons bespreekbaar te 
maken, wij maken graag een offerte op maat tijdens een persoonlijke afspraak onder het 
genot van een kopje koffie.
 
Van A tot Z kunnen wij u gehele evenement invulling geven.
 
Wij kijken ernaar uit om met u de mogelijkheden te bespreken!

Roel van den Berg   &   Dinjah van Mulken 
Hotel manager 	                Banqueting & Sales
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Algemene informatie
Merici Hotel Sittard is de perfecte locatie om een uitstekende en prachtige stedelijke retraite 
te ervaren, waar verleden en heden elkaar ontmoeten. Het luxe hotel ligt in het hart van de 
kloosterkwartier, omgeven door rustgevende en karakteristieke historische tuinen. De ultieme plek 
om de Zuid-Nederlandse gastvrijheid en ‘joie de vivre’ te ontdekken. 

Het hotel in een oogopslag
      4 sterrenhotel

      Dicht bij de grenzen van Duitsland en België

      25 km van Maastricht 

      38 gastenkamers en suites

      Fine-dining Restaurant George’s met open keuken

      Bistrot Volte in de gewelvenkelder, ideaal voor (zaken) lunch/diner 

      Aanpasbare multifunctionele ruimtes voor zakelijke bijeenkomst

      Ondergrondse parking met directe doorgang naar het hotel

      Indoor fietsen stalling

Alle kamers beschikken over een werkplek, gratis Wi-Fi, safe, koffie/thee service, televisie en telefoon. 

Bistrot Volte 
      Voor Bistrot Volte hanteren wij ombouwkosten van € 250. 

      U kunt tot maximaal 21.00 uur gebruik maken van het privé terras aan de eeuwenoude 

      kloostertuinen. Op het terras is het helaas niet mogelijk muziek af te spelen.

      Mocht u gebruik maken van een DJ / band, kan deze pas starten zodra het terras gesloten is.

      De uiterlijke eindtijd van de feestavond is 01.00 uur.

Restaurant George’s
      Indien u Restaurant George’s exclusief wenst te huren, hanteren wij exlusiviteitkosten van €3.000.

      In de huidige staat; zonder aanpassingen aan de indeling van het restaurant. 

      Mocht u aanpasingen wensen? Dan hanteren wij hier ombouwkosten voor van €300.

      In het restaurant kan achtergrondmuziek afgespeeld worden. Het is helaas niet mogelijk gebruik te 

      maken van een DJ / band. Een zangeres of muzikaal duo behoort uiteraard wel tot de mogelijkheden.

      De maximale eindtijd van het feest is 23.00 uur.

Algemene voorwaarden & 
annuleringsvoorwaarden

      Annuleringen met betrekking tot het personenaantal kunnen tot een week op voorhand kosteloos 

worden doorgegeven met een maximum van10% (m.u.v. kamerreserveringen).

      Wij bieden u tevens de mogelijkheid om tot 2 werkdagen voor de eerste aankomstdatum 10% 

van het gereserveerde aantal kamers kosteloos in mindering te brengen. 

      Wij hanteren de Uniforme voorwaarden Horeca (UVH). Deze zenden wij u op aanvraag 

graag toe. 

      Annuleren is alleen schriftelijk mogelijk.

      Alle genoemde prijzen zijn te allen tijde onder voorbehoud van prijswijzigingen. 

      De genoemde prijzen zijn inclusief BTW.

      Bij een reserveringswaarde hoger dan € 500,00 ontvangt Merici Hotel Sittard  

1 maand voor aankomst een vooruitbetaling ter waarde van 80% van de reserveringswaarde. 

U ontvangt hiervan een factuur.

      Opmerkingen met betrekking tot uw rekening, of contant betaalde rekening, worden  

enkel schriftelijk binnen 2 weken na de factuurdatum geaccepteerd. U kunt uw schrijven richten aan 

de afdeling Banquetsales.

      Merici Hotel Sittard aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade in verband met diefstal, 

verduistering of verlies van zaken welke zich in de gehuurde ruimte(s) bevinden. Deze zaken 

verblijven in het gehuurde voor risico van de eigenaar en/of belanghebbende. 

      Het is niet toegestaan om in en om Merici Hotel Sittard vuurwerk af te steken,  

lampionnen, confettikanon of heliumballonnen op te laten. Eventueel veroorzaakte kosten worden 

verhaald op de organisator.

07 | Banqueting brochure Merici Hotel Sittard



Vergaderen

Merici hotel beschikt over 5 verschillende vergaderruimtes die elk zijn eigen charmes aanbiedt! Wij bieden 

de capaciteit aan van 10 tot 100 personen, met behulp van verschillende ruimtes. Ook bevinden zich in onze 

arrangementen verschillende mogelijkheden voor de culinaire invulling. Alle ruimtes worden voorzien van 

audiovisuele middelen, schrijfwaren en benodigdheden om uw vergadering perfect te laten verlopen.

 

Uw meeting of event verdient de nodige aandacht en wij dragen zorg voor uw individuele wensen. 

Die bespreken we graag in een persoonlijk gesprek. Daarom nodigen wij u graag uit bij Merici Hotel 

zodat u een goede impressie krijgt van de ruimtes en de mogelijkheden.

Zaal informatie	

Naam Zaal	            Board      U-vorm      Cabaret      Theater      Receptie      Diner      School      m2

Jardin des Roses		  22	 20	 30	 36	 nvt	 nvt	 30	 76	

Jardin d’Isabelle	 18	 16	 24	 30	 nvt	 nvt	 24	 55

The Lounge	 12	 16	 20	 32	 25	 20	 18	 75

Vergaderarrangementen vanaf 8 personen	
4 uurs arrangement
Plenaire ruimte | Koffie, thee, water | Ochtendbreak | Flipover met stiften | TV/Audio*High speed internet | Schrijfblok en pen | Handfruit

8 uurs arrangement
Ontvangst met (healthy) break | Plenaire ruimte | Koffie, thee, water | Ochtend- & middagbreak | Flipover met stiften | TV/Audio* 

High speed internet | Schrijfblok en pen | Broodjeslunch met soep | Handfruit | *Met Limburge vlaai zal er een supplement bij komen 

Losse zaalhuur	 
					     Jardin des Rose		 Jardin d’isabelle	  The lounge

1 dagdeel losse zaalhuur  4 uur	 	    € 300,00 		     € 250,00 		     € 350,00

2 dagdelen losse zaalhuur 8 uur	    € 500,00 		     € 450,00 		     € 550,00

3 dagdelen losse zaalhuur 12 uur 	    € 600,00 		     € 575,00 		     € 675,00

 
Extra’s	
Limburgse vlaai

Zoete lekkernijen

Bittergarnituur

Borrelplank

Audiovisueel	
Beamer + Scherm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 112,50

Beamer (2500 AL) inclusief projectie scherm van 84” op standaard.

2 Displays op standaard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 300,00

2 Schermen van 55” op standaard.

Audioset klein (+/- 30 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 90,00

1 Speaker op statief met 1 bekabelde microfoon.

Audioset Middel (+/ 75 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 150,00

2 Speakers op statief met 2 draadloze microfoons.

Audioset Groot (+/- 150 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 200,00

4 Speakers op statief met 2 draadloze microfoons. 

 

Veel gebruikte aanvullingen

- Spreekstoel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 30,00

- Technicus aanwezig tijdens presentatie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 35,00	 p/u

Bovenstaande set zijn uiteraard inclusief alle benodigde bekabeling en incl op/afbouw.

Vermelde prijzen zijn excl. btw en onder voorbehoud.
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Menu
Onze menu’s zijn seizoensgebonden en wisselen door het jaar . Laat onze banqueting afdeling weten 
in welke maand u uw evenement organiseert, op deze manier kan het juiste menu aan u worden 
gepresenteerd. Wij bieden de mogelijkheid deze in een persoonlijk gesprek naar u wensen aan te 
vullen en te controleren op allergieën of intoleranties. 

Diner in restaurant Bistrot Volte
3-gangen menu

4-gangen menu

Diner in restaurant Georges (Maximaal tot 16 personen)

3-gangen menu

4-gangen menu

5-gangen menu

6-gangen menu

Banqueting menu restaurant George’s (Vanaf tot 20 personen)

3-gangen diner Banqueting style

4-gangen diner Banqueting style

Borrelhapjes
     Bitterballen 8 stuks

     Bittergarnituur 8 stuks

     Mini Hamburger

     Charcuterie plankje

     Puntzakje friet per portie

     Borrelplank

Banqueting

Hollands drankenarrangement
Ons hollands drankenarrangement bestaat uit: Pilsner, huiswijn, frisdranken, koffie & Thee

1 uur tijdens receptie/feestavond

2 uur tijdens receptie/feestavond

3 uur tijdens receptie/feestavond

4 uur tijdens receptie/feestavond

5 uur tijdens receptie/feestavond

6 uur tijdens receptie/feestavond

Hapjes	
Wij bieden onze gasten verschillende hapjes aan deze zijn seizoensgebonden en kunnen variëren. 
Vegetarische gasten vragen wij om contact op te nemen met onze banqueting afdeling om de 
mogelijkheden te bespreken.

Amuses
Canapés of fingerfood zijn onderdeel van bijna elke receptie. Of het nu gaat om een klein aperitief 
voor het diner of als begeleiding bij een champagnereceptie; de kleine lekkernijen passen altijd. 
De ervaring leert dat we bij een staande receptie 4 tot 5 verschillende soorten per persoon aanbevelen. 
 
Koud

      Gamba spies met Mango chutney 	  	  

      Caprese met Basilicum       vegetarisch

      Couscous met kaasbitterballen       vegetarisch  
 	  	  
Soep van de Saison
 	  	  	  	  	  
Warm

      Zalm met Zeekraal 

      Gebakken Tempeh met sesam       vegetarisch

      Kiproulade met groenten julienne  

Dessert 
      Panna Cotta van Tonkabonen 	  

      Chocoladen mousse       vegetarisch  
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Wijnarrangementen	

Wijnarrangement 3-gangen

Wijnarrangement 4-gangen

Wijnarrangement 5-gangen

Wijnarrangement 6-gangen

Extra’s	
Beamer + Scherm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 112,50

Beamer (2500 AL) inclusief projectie scherm van 84” op standaard.

2 Displays op standaard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 300,00

2 Schermen van 55” op standaard.

Audioset klein (+/- 30 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 90,00

1 Speaker op statief met 1 bekabelde microfoon.

Audioset Middel (+/ 75 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 150,00

2 Speakers op statief met 2 draadloze microfoons.

Audioset Groot (+/- 150 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 200,00

4 Speakers op statief met 2 draadloze microfoons. 

 

Veel gebruikte aanvullingen

- Spreekstoel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 30,00

- Technicus aanwezig tijdens presentatie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 35,00	  p/u

Bovenstaande set zijn uiteraard inclusief alle benodigde bekabeling en incl op/afbouw.

Vermelde prijzen zijn excl. btw en onder voorbehoud.



 

Voorbeeld huwelijksdag 
Hoe uw huwelijksdag er precies uit gaat zien, bepaald u uiteraard samen.Maar om alvast een 
indruk te geven, inspireren wij u graag met een voorbeeld.

     14.00 uur – ontvangst daggasten
Wij ontvangen de daggasten met een kopje koffie-/ en theespecialiteiten.

     14.30 uur – huwelijksceremonie
Hierna is het grote moment daar: het jawoord! Het Mariapark (tegenover het hotel gelegen) biedt 
de mogelijkheid om de huwelijksceremonie in intieme sfeer binnen te laten plaatsvinden. Als de 
weersomstandigheden het toelaten kan de huwelijksceremonie met een beperkt gezelschap ook 
buiten op het privé terras aan de eeuwenoude kloostertuinen van Merici Hotel plaats vinden.

     15.30 uur – toost & taart
Tijd om een toost uit te brengen op uw huwelijk. De bruidstaart staat al klaar om aangesneden te worden!

     16.30 uur – borrel & fotomoment
Tijdens de borrel kunt u er stiekem tussenuit glippen voor een fotoreportage. Wij serveren dranken naar 
keuze, diverse hapjes en gezellige borrelplanken.

     18.00 uur – diner
Aan prachtig gedekte tafels kunnen wij een uitgeserveerd diner serveren, in combinatie met begeleidende 
wijnen. Indien u een informeler diner wenst, bespreken wij graag de mogelijkheden voor een shared diner.

     20.00 uur – opfrismoment
Even een opfrismoment als kersvers bruidspaar en voor de daggasten die blijven overnachten.

     20.30 uur – aankomst avondgasten
Wij ontvangen de avondgasten met een feestelijk glas bubbels, terwijl zij wachten op het kersverse bruispaar.

     21.00 uur – avondfeest
Zodra iedereen binnen is en de DJ uw favoriete nummer op zet, maakt u een groots entree in de 
gewelven en kan de feestavond van start gaan. Wij serveren dranken naar keuze en diverse hapjes.

     01.30 uur – overnachten in de bruidssuite
Na het feest zwaaien alle gasten u uit en geniet u nog na in de bruidssuite van Merici Hotel. Na een 
heerlijke ontspannen overnachting kunt u de volgende morgen nog gezellig ontbijten met de gasten: 
praten, lachen en in alle rust nagenieten.

Trouwen bij Merici 

Van harte gefeliciteerd met uw voorgenomen huwelijk. Een bruiloft is 

een van de belangrijkste dagen in uw leven. Wij vinden het een eer deze dag voor u te mogen 

verzorgen!

Merici Hotel is een prachtig viersterren kloosterhotel, gelegen in het volledig gerestaureerde 

kloosterkwartier in hartje Sittard. Het combineert eigentijdse luxe met een duidelijk aanwezige 

voelbare historie.

In ons restaurant Bistrot Volte hebben wij een fantastische ruimte voor uw huwelijksfeest. In ons 

restaurant George’s kunt u genieten van een heerlijk diner. Liever buiten? Geen probleem, wij 

kunnen het diner ook serveren op ons prachtige, privé terras aan de eeuwenoude kloostertuinen. 

Dit is bijvoorbeeld ook een mooie plek voor de huwelijksvoltrekking!

Op de volgende pagina’s vindt u alvast een kleine indicatie van de verschillende mogelijkheden.

Graag nodigen wij u uit voor een bezichtiging, want zien is geloven! Kom naar Merici Hotel en 

dompel u onder in de luxe, de vrijheid en de gastvrijheid. Geen enkele bruiloft is hetzelfde, uw 

wensen zijn uniek. We nemen ruim de tijd voor onze afspraak, inventariseren uw wensen en 

zorgen ervoor dat de huwelijksdag fantastisch verloopt.

Met gastvrije groet,

    Dinjah van Mulken	 Merici Hotel Sittard
    Banqueting & Sales	  	 Oude Markt 5-7
    +31 (0)46 400 9002	 6131 EN Sittard
    sales@mericihotel.nl		  The Netherlands
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Bruidstaarten
Omdat ieder bruidspaar andere wensen heeft wat betreft smaak, uitstraling en omvang kunt u zelf 

contact opnemen met een patissier naar keuze. De patissier kan de taart vlak voor het aansnijden 

leveren en neerzetten op de tafel, waar wij de gebaksbordjes al hebben klaarstaan. Onderstaand 

een suggestie voor enkele Patissiers waar wij goede ervaringen mee hebben.

Rousseau Chocolade | Lieke Hermans | sittard-centrum@rousseau.nl | 046-4267132 

www.rousseau.nl

Sweettart | Anniek Thoma | anniek.sweettart@gmail.com  | 06-53333202  | www.sweettart.nl

Fotografie en Film
Natuurlijk moet deze speciale dag ook worden vastgelegd, dit kan door middel van video of fotogra-

fie. Wij werken graag samen met Marc Poell (films) en Melissa Finaste (fotografie).

Marc Poell | marc@marcpoellweddingfilms.nl | 06-54961329 | www.marcpoellweddingfilms.nl

Fotografie melissa | Melissa Finaste| @finastefotografie.n | 06-48358660

www.finastefotografie.nl

Light letters & Ballonnen
Wilt u iets extra’s voor uw speciale dag? Dat kan! Wij werken graag samen met Light Your Letter voor 

een unieke aankleding en Happy Balloons om de ruimte direct feestelijker te maken.

Light your letter | Bas Tijhuis |  info@lightyourletter.nl | 06-24907478 | www.lightyourletter.nl

Happy Balloons | Sonja Ypeij-Mulder |  info@happyballoons.nl | 06-24433930

www.happyballoons.nl

Facts & figures
      38 hotelkamers & suites

      Hotelbar met lounge in Bistrot Volte

      Restaurant George’s

      Terras aan de kloostertuinen

      3 vergader- en banketzalen

      Gelegen in het hartje van Sittard

      Gratis wifi

      Parkeergelegenheid bij het hotel (betaald)

      Oplaadpunt voor elektrische auto’s

Zalenoverzicht							     M2		  Receptie	 Diner

Bistrot Volte 				    200 m2		 150		  70
Restaurant George’s			   200 m2		 250 		  150
Jardin des Roses			   76 m2		  50 		  20
The Lounge				    75 m2		  -		  20

* Bovenstaande aantallen zijn gebaseerd op een normale situatie. Wij gaan graag met u in gesprek 
om de mogelijkheden te bespreken voor de huidige situatie.

Bloemen & trouwboeketten
Standaard verzorgen wij een kaarsje en een bloemetje op tafel. Mocht u speciale wensen hebben, 

kunt u uiteraard ook zelf de decoratie verzorgen. Onderstaand enkele bloemisten waar wij graag 

mee samen werken en erg tevreden over zijn.

Studio Balt | Nadieh Baltus | www.studiobalt.com | 06 34070043 | info@studiobalt.com

Entertainment
Entertainment op uw bruiloft kan op veel verschillende manieren. Voor live muziek, werken wij graag 

samen met Francine Recca:

Francine Recca | www.francinerecca.com | 06 34308925 | info@francinerecca.com
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Bruiloft Checklist

6-12 Maanden voor uw bruiloft
     Vaststellen van de datum, tijdstip en plaats van de huwelijksdag

     Directe familieleden en vrienden op de hoogte stellen van trouwplannen

     Kies getuigen, ceremoniemeester, bruidspersoneel en eventueel bruidskinderen

     Stel een voorlopige gastenlijst samen

     Bepaal jullie budget en maak een begroting

     Bespreek diverse locaties (voor ceremonie, receptie, diner, feest etc.)

     Zoek een geschikte muzikale invulling voor de bruiloft (band, DJ etc.)

     Maak een voorlopig draaiboek

     Maak een afspraak met de ambtenaar van de Burgerlijke Stand

     Maak een afspraak met pastoor of predikant

     Overweeg om een trouwverzekering af te sluiten zodat u geen financieel risico loopt

     Bespreek de fotograaf en/of videograaf

     Plan de huwelijksreis

6 Maanden voor uw bruiloft
     Ga op zoek naar een bruidsjurk, schoenen en accessoires

     Trouwkostuum en schoenen zoeken

     Kies de trouwringen

     Reserveer het trouwvervoer

     Stel de huwelijksverlanglijst samen

     Reserveer een bruidssuite en eventueel hotelkamers voor gasten

     Maak in overleg met de ceremoniemeester een tijdschema voor de trouwdag

     Ga in ondertrouw in de eigen woonplaats (14 dagen voor de huwelijksplechtigheid)

     Stel de werkgevers tijdig op de hoogte van het aantal vrije dagen voor en na de bruiloft

     Boek de huwelijksreis

 

3 Maanden voor uw bruiloft
     Eventueel mensen helpen met kleding uitzoeken voor de bruiloft

     Bestel trouwkaarten en eventueel ander drukwerk als menukaarten

     Maak samen met de catering een menukeuze voor lunch en/of diner en bespreek 

     de hapjes en de drankjes tijdens de receptie en de feestavond

     Bezoek de notaris

     Ga bij diverse bloemisten langs om te bespreken wat uw wensen zijn

     Ga bij diverse banketbakkerijen langs om een bruidstaart uit te zoeken 

     (bestel de taart ongeveer 1 of 2 maanden van te voren)

     Maak een definitieve gastenlijst

     Bespreek kapper/visagist voor (proef)kapsel en make-up

     Bestel huwelijksbedankjes

     Koop cadeautjes voor de getuigen, ceremoniemeesters en/of bruidspersoneel

     Koop een gastenboek

2 Maanden voor uw bruiloft
     Verstuur de uitnodigingen

     Bekijk van te voren goed of er genoeg parkeergelegenheid is voor de bezoekers

     Zijn de paspoorten nog geldig?

     Regel visa’s en vaccinaties voor de huwelijksreis

     (Her)bevestig alle afspraken met locatie(s), fotograaf, band, vervoer etc.

     Begin met het inlopen van de trouwschoenen
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     Bezoek de schoonheidsspecialiste, pedicure/manicure en kapper

     Pak de koffers voor de huwelijksreis en bevestig de vlucht

     Controleer de route op eventuele wegwerkzaamheden

     Bespreek het draaiboek met het bruidspersoneel en de getuigen

     Bruidskinderen voorbereiden

De dag voor uw bruiloft
     Geef de ceremoniemeester geld om de betalingen te voldoen die nodig zijn 

    op de huwelijksdag

     Men weet nooit wat er gebeurd en het is verstandig om een extra tas mee te nemen met 

     bijvoorbeeld een extra panty, make-up, deodorant, parfum, naaigerei en medicijnen

     Leg de ringen alvast klaar of geef ze mee aan de persoon die ze mee moet nemen

     Zorg dat u goed uitgerust bent voor de grote dag!

De huwelijksdag zelf
     Neem beide een goed ontbijt en zorg dat u voldoende drinkt

     Ga op deze dag eerst naar de schoonheidsspecialist en daarna pas naar de kapper

     Vergeet niet de ringen, bloemen, bedankjes, eventuele speech etc

     En nu genieten van een mooie trouwdag!

Na de huwelijksreis
     Schrijf bedankbriefjes, voor het ontvangen van de geschenken, niet te laat 

     Zorg dat dit binnen 6 weken gebeurt

     Pas belangrijke papieren aan zoals bank- en girorekeningen

Bruiloft Checklist

6 Weken voor uw bruiloft
     Neem de kerkelijke huwelijksinzegening nog eens goed door

     Controleer alle papieren voor de huwelijksreis in orde zijn en sluit een reisverzekering af

     Maak een lijst van alle rekeningen die op de dag van de bruiloft voldaan moeten worden

     Houd er rekening mee dat u misschien verrast wordt door vrienden met een vrijgezellenfeest

     Pas de trouwjurk en het trouwkostuum

     Bestel het bruidsboeket bij de bloemist (vaak door de bruidegom)

     Bestel de bloemen voor de trouwauto, kerk, tafels en de gastencorsages

     Begin met een zonnebankkuur

     Bestel de bruidstaart

4 Weken voor uw bruiloft
     Maak een afspraak met de ambtenaar van de burgerlijke stand om de 

     huwelijksvoltrekking te bespreken

     Als u een speech wenst te houden, bereid deze dan voor

     Maak een tafelschikking

     Pas de trouwjurk en het trouwkostuum nogmaals

     Geef, indien gewenst, de huwelijksaankondiging door aan de krant

2 weken voor uw bruiloft
     Neem het hele programma nog eens door (ook de reserveringen en afspraken)

     Haal de trouwringen op

1 Week voor uw bruiloft
     Zorg ervoor dat de ceremoniemeester of weddingplanner een paraplu 

     tot zijn beschikking heeft

     Geef de definitieve aantal gasten door aan het gemeentehuis, kerk, feestgelegenheid en de cateraar 
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Koffietafelarrangementen Merici

Allereerst willen wij u condoleren met het verlies van uw dierbare.
Bij het overlijden van een dierbare komt er veel op u af. Naast alle emotie moet er binnen een kort 

tijdsbestek veel geregeld worden. Na een uitvaart kunt u bij Merici hotel Sittard in alle rust terecht 

voor een koffietafel / condoleance, waarbij u samen met familieleden en vrienden de overledene 

kunt herdenken.

Wij nemen u graag deze zorg uit handen door bij te dragen aan een waardig en stijlvol afscheid.

Hierin staan een aantal van onze mogelijkheden. Mocht u vragen hebben of willen reserveren, dan 

vragen wij u om te bellen met onze collega’s van de sales afdeling op 046-4009002, zodat wij kunnen 

kijken naar de beschikbaarheid & mogelijkheden om de condoleance de juiste invulling te geven.

 

Arrangementen
In een korte tijd is er veel te regelen. Daarom hebben wij arrangementen samengesteld die veel 

wensen omsluiten. Hierdoor is er genoeg keuze en wanneer gewenst kunnen we het gekozen 

arrangement uitbreiden met extra’s. Uiteraard maken wij ook graag arrangementen op maat. 

Een condoleance is immers een persoonlijk samenzijn waarbij u uw dierbare wilt herdenken op 

een manier die past bij de overledene.

    Dinjah van Mulken	 Merici Hotel Sittard
    Banqueting & Sales	  	 Oude Markt 5-7
    +31 (0)46 400 9002	 6131 EN Sittard
    sales@mericihotel.nl		  The Netherlands

 
Koffietafel arrangementen

Koffie & vlaai arrangement standaard

1 kop koffie/thee en 1 stuk Limburgse vlaai

2 koffie/thee normale vlaai stuk

2 koffie/thee luxe vlaai stuk

Koffiearrangement Deluxe

Onbeperkt koffie/thee en water in kannen en flessen op tafel

Limburgse luxe vlaai

Koffiearrangement Excellent

Onbeperkt koffie/thee en water in kannen en flessen op tafel

Limburgse vlaai

Broodjeslunch met een kopje soep en 2 halve openbelegde broodjes

Lunch arrangement comfort

Soep van de dag

Broodjeslunch met een kopje soep en 3 halve openbelegde broodjes

Lunch arrangement Deluxe

Soep van de dag

Bladerdeeghapjes

Diverse belegde broodjes met verschillende soorten beleg 3x1/2 pp
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Foto credits

Aron Nijs

Gerlach Delissen 

Jamie Simon

Wendy de Bruijne

Bas Smeets

Menno Lahaye
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