Bij groepen in de Loft en het restaurant kun je kiezen voor het sharing
dinner menu. Bij het sharing dinner worden er gedurende de avond
gerechtjes in het midden van de tafel gezet. Door deze meer informele
manier van dineren is het niet nodig dat alle gasten keuzes doorgeven van
tevoren.

De chef zorgt er altijd voor dat er, waar nodig, vervangende gerechten zijn
voor gasten met bijzondere wensen.

Het sharing dinner kan worden uitgebreid met een zoet dessert en met
kaas. Allebei is natuurlijk ook mogelijk! Graag horen we van tevoren of er
bepaalde dieetwensen of allergieén zijn, zodat we daar goed rekening mee
kunnen houden.

SHARING DINNER €39.5
SHARING DINNER MET ZOET DESSERT €45.5
SHARING DINNER MET KAZEN €48.5




A .

SHARING

Het menu wisselt meerdere keren per jaar. Wij zorgen ervoor dat het huidige menu wordt
gedeeld op basis van de menukaart van het moment. Om alvast een indruk te krijgen GRAND DESSERT PROEVERIJ 3 items per persoon
van onze gerechten vind je hieronder een voorbeeldmenu.

Bij aanvang zetten we BROOD op tafel. KAAS 3 soorten met mueslibrood en appelstroop

Uit onderstaande gerechten worden er 7 geserveerd. Deze gerechten serveren wij in
verschillende rondes.

Er worden FRIETJES geserveerd voor alle gasten.

FLAMMKUCHEN KLASSIEK/VEGGIE met creme fraiche, gruyeére, ui & spek / met creme
fraiche, geitenkaas, courgette & zongedroogde tomaatjes

CALAMARIS met aioli

SUSHI ROLL (VIS/VEGA) met zalm en avocado / komkommer, omelet en avocado
BURATTA met coeur de boeuf tomaat, courgette, waterkers en crostini

FALAFEL met pita, raita en muhammara

GYOZA VEGGIE met kimchi & chilimayonaise

GEGRILDE OCTOPUS met romesco, venkel, zeekraal & vinaigrette van chorizo

LAKSA SOEP met paksoi, tauge, bosui, korianderolie en gebakken garnaal

RISOTTO met truffel, gebakken paddenstoelen, rucola & parmezaanse kaas

PULLED CHICKEN TACO'’S met cajun, pico de gallo en chipotle

BAO BUN (VEGGIE OF VLEES) met spitskoolrendang, flespompoen, ingelegde biet & kat-
jang pedis / buikspek, hoi sin, atjar & sriracha

BURGERTJE VAN RUND van rund op brioche met cheddar & barbequesaus




